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1- Aspectos Generales

El presente documento pretende orientar al usuario sobre la DOCUMENTACION y REQUISITOS
en la presentacion de tramites de inscripcién, modificacidn y/o reinscripcion en el Registro
Nacional de Producto Alimenticio (RNPA) a través del Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del control de los Alimentos (SIFeGA). Asimismo, es una guia de CARGA DEL
FORMULARIO WEB para facilitar las presentaciones ante esta Autoridad Sanitaria (AS).

A través del SIFeGA podra realizar la inscripcidon, modificacion y reinscripcion de los productos
alimenticios en el RNPA. Se debe cumplimentar la totalidad de los requisitos documentales,
formales y sanitarios solicitados, que son los determinados por la Ley 18.284, su Decreto

reglamentario N° 2126/71 y sus modificatorias.

1.1- Configuracién del Explorador

Para operar correctamente en el sistema, se recomienda verificar en la computadora los

elementos que a continuacidén se detallan.

Explorador Mozilla Firefox

Navegar el SIFeGA en el explorador de internet Mozilla Firefox, ya que el sistema se encuentra
optimizado para este navegador. De no ser posible, utilizar Google Chrome, pero no_se

recomienda utilizar el Internet Explorer ya que algunas funcionalidades no son compatibles

con este explorador.

El navegador Mozilla Firefox es gratuito y puede ser instalado en sistemas operativos Windows,
Mac y Linux. La configuracion del navegador debe permitir ventanas emergentes (pop-ups).
Asimismo es necesario mantener actualizado el navegador; se han detectado algunos errores

de visualizacion y carga debido al uso de versiones desactualizadas.

{l’ Firefox

DESCARGAR: http://www.mozilla.org/es-AR/firefox/new/

Para averiguar qué version esta utilizando, visualizar las siguientes instrucciones (VER).



http://www.mozilla.org/es-AR/firefox/new/
https://support.mozilla.org/es/kb/averigua-que-version-de-firefox-estas-usando
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‘ Para actualizar el navegador, se recomienda visualizar las instrucciones de la siguiente pagina
(VER).

Configuracion del Explorador Mozilla Firefox

Para poder visualizar los archivos PDF adjuntos es aconsejable configurar el explorador segun

resulte mas cémodo y conveniente al usuario.

Para realizar esta configuracion abrir el Menu del Explorador Mozilla Firefox, ubicado en la
esquina superior derecha de la ventana y seleccionar “Opciones”, como se visualiza en la

imagen:

R it

N o =

S Conectarse a Sync
0 Proteccién contra rastreo
&

MNueva ventana Ctrl+N
©9 Nuevaventanaprivada  Ctrl+Mayiis.+P |

5 Restaurar sesién anterior

Tamafio - % 4+ A7
Editar x b B

I\ Catdlogo >

¥ Complementos Crl+ Mayris.+A

§ Opciones

,’ Personalizar...

Abrir archiva.., Ctrl+0
Guardar come.., Ctrl+5

é Irmprimir...

Q Buscar en esta pagina... Ctrl+F
Mas >
Desarrollador web >

@ Ayuda >

O Salir Ctrl+Mayds.+Q

Al desplegarse la ventana de opciones, dentro del menu General ir al submenu Archivos y
Aplicaciones. Dentro de este submenu se encuentra la seccién Descargas, en la que se selecciona
el destino de las descargas para que se guarden en una carpeta predeterminada. Luego, en la
seccion Aplicaciones en la columna “Tipo de contenido”, ir a la fila “Portable Document Format
— PDF” y seleccionar de la columna “Accién” la opcion deseada. Las opciones al cliquear sobre
un archivo PDF son:

- que el archivo se previsualice en Firefox en una ventana emergente;


https://support.mozilla.org/es/products/firefox/install-and-update-firefox
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- que el archivo se descargue automaticamente en la carpeta seleccionada en la seccidn
Descargas;
- que Firefox pregunte si el archivo quiere abrirse o descargarse;

- que el archivo se abra en Adobe Acrobat Reader

General . .

1 Archivos y aplicaciones

m lnicio Descargas

Q Buscar ® Guardararchivosen & Descargas Examinar...

a Privacidad & Preguntar siempre dénde guardar los archivos

Seguridad

s Cuenta Firefox Aplicaciones

Elija cémo gestiona Firefox les archivos que usted descarga de la web o las aplicaciones que usa

mientras navega.

Buscar tipos de archivo o aplicaciones
Tipo de contenido a | Accign
U ULUN IS UE VI USU L IE ViU Fieyulitan siEpe p
gotoopener “ Preguntar siempre
] Hoja de calculo de Microsoft Office Excel " Preguntar siempre
] Hoja de calculo de Microsoft Office Excel .. " Preguntar siempre u
e Y Preguntar siempre
ircs Y Preguntar siempre
mailto "1 Usar Windows Live Mail (predeterminado)
B MP4 Video “ Preguntar siempre 3
B Podcast “ Previsualizar en Firefox
B Podcast de video “ Previsualizar en Firefox
‘ T Portable Document Format (PDF) L Previsualizar en Firefox v
E Windows Media Audio/Video file Pr alizar en Firef =

Preguntar siempre

Contenido sujeto a administracién de der - Guardar archivo

¥ Reproducir contenide centrolado per DRM Usar Adobe Reader (predeterminado)

@ Firefox Asistencia Usar otra...

Los ultimos archivos descargados se pueden visualizar desde el menu del explorador:
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scar I @ =
t} Marcadores > i
Ver la lista de Pocket
G Historial >
i Descargas >
M Pestafias sincronizadas >

&zi Screenshots

Destacados recientes

& RED SIVA_NODOS_INTEGRANTES.dec - Documento..,
& RED SIVA_NODOS_IMTEGRAMTES.doc - Documento...
&s AMEXO 3 - Registro de problemas detectados del SL...
&s AMEXO 3 - Registro de problemas detectados del SL...
@ Obtén una cuenta de Firefox

& Jefes_AS) - Documentos de Google

m

Adobe Acrobat Reader

Los archivos adjuntos o generados por el sistema se encuentran en formato PDF, por lo que es
necesario que las computadoras cuenten con el software “Adobe Acrobat” instalado para poder

visualizar o generar archivos PDF. Este se puede descargar en la siguiente pagina: DESCARGAR

1.2- Acceso
El vinculo de acceso al SIFeGA de la provincia de Neuquén es:

http://sifega.anmat.gov.ar/neuquen/index.php

Podra acceder a través del micrositio SIFeGA del portal de ANMAT:

http://portal.anmat.gov.ar/Sifega accesos.html

O a través de la pagina web de Salud de la provincial:

https://www.saludneuquen.gob.ar/bromatologia/

Para ingresar al SIFeGA cargar el Usuario (CUIT de la empresa sin guiones) y contrasefia
otorgada y el Cddigo solicitado.


https://acrobat.adobe.com/la/es/products/pdf-reader.html
http://sifega.anmat.gov.ar/neuquen/index.php
http://portal.anmat.gov.ar/Sifega_accesos.html
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Inicio de Sesidn

Usuario: 30111111111

(ontrasefia: eeesss

(odigo: 37227

Una vez que se ingresa al SIFeGA, se visualizan:

o La barra del menu, que contiene las siguientes solapas: Inicio, para la gestién del
teléfono, correo electrénico y contraseiia de ingreso; Tramites, para iniciar trdmites o
acceder a los tramites guardados, en curso y concluidos; Registros, para consultar los
registros que posee la empresa ya autorizados y Comunicados, para acceder al historial
de comunicados recibidos por la empresa.

® LaAgendade Trabajo que contiene los comunicados sin leer y/o notificaciones de tareas

pendientes.
e La Agenda de Eventos con un calendario que indica las auditorias programadas y dias
feriados.
* Inicio + Tramites * Registros * Comunicados
S

Agenda de Trabajo @

Finalizacidn Tramite
Expediente N® 100472110000004187 Tramite N* 14-18

Motivo: INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS

Por el presente se le notifica que el Exp. N° 100472110000004187/TramiteN° 14-18, se encuentra finalizado.
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Agenda de Eventos
Lunes Martes Miércoles Jueves Viemnes Sabado Domingo
1 2 3 4 5 6 7
15 16 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 3

@@
También cuenta con los iconos generales: > = =

Noticias: permite visualizar las noticias, novedades y comunicados.
| I :
= Notificaciones: permite visualizar las notificaciones pendientes referentes a los tramites
que la empresa esté realizando.

1L Ok

Mesa de Ayuda: permite realizar consultas o comentarios al Soporte Técnico online.

@Pantalla anterior: Este botdn permite volver a la pantalla anterior.

©:

Cerrar Sesidn: Este botdn le permitira cerrar la sesién del usuario.

1.3- Gestion de usuario

El acceso del USUARIO es el CUIT de la empresa y la CONTRASENA es otorgada por la Autoridad

Sanitaria correspondiente al momento del alta.

Una vez que el usuario inicio sesion e ingresé al sistema, puede realizar la modificacion de la

contrasefia desde Inicio ->Actualizar Datos.
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* Inicio * Tramites * Registros

Cerrar Sesion

Se podran cambiar el numero de teléfono, el domicilio legal electrénico (e-mail) y la contraseiia.
Para que los cambios se hagan efectivos debera hacer clic en el botdn GUARDAR. IMPORTANTE:

solamente puede registrarse un correo electrénico por empresa como domicilio legal

electronico.

Empresa Titular

CULT. N°: 30709875864 Razdn Social: NDGALES SR.L

Datos de Acceso

Usuario: 30700875864

1.4- Busqueda de tramites y registros

En el menu de Tramites [ Busqueda se accede al listado de todos los tramites guardados, en

curso y concluidos:

+ Inicio + Tramites + Registros

+ Establecimientos

o SIFeGA

Sistema de Infwn@w
la Gestion del Control de Tos Alimentos
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Al hacer clic en cada tramite se puede obtener la informacién detallada que contiene cada
expediente, como ser: datos de la caratula, el historial de movimiento de areas y el contenido
del tramite. Para esto se debe seleccionar en el tramite deseado y luego en el botdn

“Informacion”.

Busqueda de Tramites : @

Tramite N°:

Rango de Tiempo

Desde: Hasta:

RNE N°-

Empresa/Titular: CULT:

Depasito:

RNPA N°-

Denominacion: Marca

N° Muestra:

Tipo Trémite-  Selecciona ~ Fecha de (aratulacion:
Area Actual: Seleccione ~  Estado Solicitud: Selecdione -

Se han encontrado 19 registros
Mustr___ TR S SRR W

T
Tramite N°- 22-18 Expediente N°- 0221-44568/15 ()informacion (=) Modificar Tramite

22-1

ferior | 1 | Siguiente

Los filtros de busqueda se pueden utilizar de a uno o en combinacién para reducir los resultados
de la busqueda, se pueden seleccionar por ejemplo, segun el nimero de trdmite o nimero de
expediente, se puede filtrar por tipo de tramite y por estado a la vez (Ej: tramites de Modificacion
de RNPA en estado Observado). Al seleccionar BUSCAR, el listado filtra los tramites segun los

pardmetros de busqueda ingresados.

Desde la busqueda de tramites también se puede acceder a modificar aquellos tramites que

estén guardados u observados, seleccionando el tramite y haciendo clic en “Modificar Tramite”.

IMPORTANTE: para que un tramite sea editable por la empresa, éste debe encontrarse en el

area Empresa.
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Para realizar la busqueda de los registros de la empresa ya autorizados, se debe ingresar desde

la barra del menu Registros —> Productos —> Busqueda.

Blisqueda de Productos @
RNPA N°- | Estado: | seleccione
Denominacidn: |

Nombre de Fantasia: l Marca: l
Fecha de vencimiento:
Desde: ( Hasta: |

Datos del Titular

CULT: | Razdn Social: |
RNE = |

Para una bisqueda avanzada especifique al menos uno de los siguientes parametros

1.5- Mesa de ayuda

A través de esta opcidn se podran realizar consultas online a las areas intervinientes en la

evaluacion de los tramites.

Mesa de Ayuda
Tema: CONSULTA -
Derivaciones Arez: EVALUACONTECNICAES ~ Referencia: TRAMITEN® -
Motivo

| emiar || MisSolicitudes || Cancebor |

Podran especificarse el drea a la que desea consultarse, el nimero del tramite al que refiere la
consulta y un campo para desarrollar el motivo. Una vez finalizada, el sistema le designard un

numero a la consulta.

Luego, a través del botén [Mis solicitudes], se podrd acceder al listado de consultas realizadas.
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2- Esquema general del mdédulo RNPA: autorizacion sanitaria de productos

alimenticios

El médulo RNPA contempla los procesos para la autorizacion sanitaria de productos alimenticios

(inscripcion, modificacion, reinscripcion) para la obtencion del RNPA.
EMPRESA
USUARIO:

Inscripcion de Modificacion  Reinscripcion
Producto Alimenticic de RNPA de RNPA

Registro de Empresa

Productos
USUARIO: USUARIO:

- Asignacion de
numero de

Expediente
-Evaluacion de -Observacion
solicitud

-Aprobacion

Autorizacion

Usuario:

-Autorizacion y descarga
del Certificado

El tramite es iniciado por la Empresa solicitante, que posee un usuario y contrasefa otorgados

por la AS competente al momento del alta. Una vez enviado el formulario de solicitud, ingresa
al drea de Registro de producto y continta el proceso de evaluacién técnico-sanitaria segun el
siguiente esquema. El mddulo de RNPA incorpora los procesos administrativos tales como

notificacién de las observaciones, ampliacién de plazo, denegatoria y desistimiento.
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Cada etapa tiene un area implicada y un estado segun el avance de la gestidn del tramite. En la

tabla se especifican los pasos de un tramite y los estados asociados a cada etapa:

Tramite: AUTORIZACION SANITARIA DE PRODUCTO ALIMENTICIO

ETAPA FLUJO AREA PERMISOS DE ESTADO
USUARIOS
1 INICIO: Inicio de la | EMPRESA Carga del formulario Guardado
solicitud
2 -Asignacion de | REGISTRO DE | [VISUALIZACION] Pendiente de
numero de [ PRODUCTOS . aceptacion
[EVALUACION]
Expediente
-Evaluacion de la l.
solicitud
EMPRESA

(observacion)

3 -Aprobacién REGISTRO DE | [VISUALIZACION] Pendiente de
PRODUCTOS , aprobacién
[APROBACION]
4 -Pago EMPRESA Pendiente de ingreso de

comprobante de pago

5 -Autorizacién AUTORIZACION [VISUALIZACION] Pendiente de

. Autorizacion
[AUTORIZACION]

Pendiente de

Firma
6 -Notificacion de | EMPRESA - Finalizado
Finalizacion
7 Fin de la solicitud | ARCHIVO [VISUALIZACION] Concluido

[INFORME FNAL]
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2.1- Presentacion de un tramite de RNPA en el SIFeGA

2.1.1.Requisitos previos a la presentacion de una solicitud de RNPA
Para realizar la autorizacién sanitaria de un producto alimenticio el interesado debe:

- Tener el establecimiento autorizado con el correspondiente registro (RNE) otorgado por la

autoridad sanitaria competente a través del sistema.

- El alcance de la habilitacion del RNE al que estard asociado el RNPA debe corresponderse con
el rubro, categoria, condicién y atributo del producto que se pretende inscribir. Ver: Consenso

Federal: Actividad - Rubro — Categoria — Atributo

- Todo establecimiento que dedique su actividad a los rubros, categorias y atributos detallados
a continuacién, como también para todos aquellos casos en los que en el Cédigo Alimentario
Argentino (CAA) o la AS asi lo exija, debe contar con la direccién técnica de un profesional
universitario que, por la naturaleza de sus estudios a juicio de la Autoridad Sanitaria Nacional,

esté capacitado para dichas funciones.
Estos casos son:

-Rubros: Alimentos de Régimen o Dietéticos (Capitulo XVII del CAA), Alimentos Lacteos (Capitulo

VIl del CAA), Aditivos Alimentarios (Capitulo XVIII del CAA)
-Categorias: Aguas (Capitulo XIl del CAA: Bebidas Hidricas, Aguas y Aguas Gasificadas)

-Atributos: libres de gluten, modificados en su composicidn, enriquecidos (harinas y sales),

polvos para lactantes
Consideraciones Generales

ATENCION: Tenga presente que las bases de informacién de RNE y RNPA en el SIFeGA se
encuentran vinculadas. Al momento de realizar una presentacion de RNPA, el sistema vinculara
a la ultima informacién AUTORIZADA para el RNE. Le recomendamos ser ordenado con sus
presentaciones y NO REALIZAR GESTIONES SIMULTANEAS DE REGISTROS DE ESTABLECIMIENTO
Y PRODUCTOS, dado que la informacién relacionada al titular y el alcance de la habilitacién
pueden ser incongruentes. Ante situaciones andmalas relacionadas con este tipo de manejo,

éstas seran total responsabilidad de la empresa.
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Calidad de la presentacién de una solicitud.

Una mala presentacién de la parte interesada afecta tanto a los tiempos internos de evaluacion
y autorizacién por parte del organismo como a los tiempos de la empresa. Esto hard que el
trdmite sea evaluado y observado tantas veces como sea necesario para su adecuada
autorizacién. Un tramite observado que retorna al circuito debe ser evaluado de forma integral
para verificar la congruencia con los requisitos observados y el total de la presentacion,
aumentando asi los tiempos de gestidn. Le sugerimos para evitar estos inconvenientes que

revise los instructivos a fin de poder presentar una solicitud de calidad.

2.1.2. Tramites disponibles en el SIFeGA
Para realizar un trdmite de autorizacién de Alimentos se ingresa en Tramites & Alimentos. En el
submenu se listan los trdmites para realizar: Inscripcién, Inscripcion en segundo Orden,

Modificacién o Reinscripcion.

Consideraciones generales para la carga

ARCHIVOS ADJUNTOS: toda la documentacion adjuntada en cualquier solicitud a través de

SIFeGA debera estar en formato PDF.

CARGA DE ARCHIVOS ADJUNTOS: Para la carga de archivos PDF debera hacer clic sobre el
nombre del documento a adjuntar, seleccionar el archivo y hacer clic en [Abrir]. Se podra

adjuntar MAS de un archivo por titulo volviendo a hacer clic sobre el nombre del documento.
Los archivos se enlistaran debajo y podran [ELIMINARSE] destildandolos /€. Un archivo

destildado no formara parte de la presentacion de la empresa.

AGREGAR INFORMACION: Toda vez que se declare informacion y exista la opcién [AGREGAR],

ésta se debera cliquear para hacer efectiva la declaracion.

AJUSTAR INFORMACION: toda vez que se actualice informacidn y exista la opcién de EDITAR,

ésta debera ajustarse (modificarse) para hacer efectiva la declaracidn.

IMPORTANTE: SE SOLICITA NO COPIAR Y PEGAR TEXTOS DESDE DOCUMENTOS PDF, PAGINAS
WEB, CORREOS ELECTRONICOS, ETC. ESTOS SUELEN TENER CARACTERES OCULTOS
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ENCRIPTADOS QUE EL SISTEMA NO RECONOCE EN SU DICCIONARIO. EL SISTEMA MUESTRA UN
MENSAJE DE ERROR E IMPIDE TERMINAR LA SOLICITUD O, EN CASO DE FINALIZARLA,
LADECLARACION JURADA NO SE GENERA DE FORMA CORRECTA.

2.2- Solicitud de Inscripcidon de Producto alimenticio
La inscripcion de un alimento es un proceso ARANCELADO en el que la Autoridad Sanitaria
otorga un Registro Nacional de Producto alimenticio (RNPA) a través del SIFeGA. Este es la
identificacion de la autorizacidn que otorga la ASJ competente a todo producto alimenticio para
que pueda comercializarse, circular y expenderse en todo el territorio nacional. Como
consecuencia del proceso de autorizacion sanitaria, se extendera al interesado un Certificado de

RNPA.

+ Inicio + Tramites + Registros

+ Establecimientos

IFEGA

a denformacion Federal paga
6n del Control de Tos Alimentos

Una vez presentado, el tramite es evaluado y observado tantas veces como sea necesario para

su adecuada autorizacion.

Para inscribir un producto por PRIMERA VEZ, se ingresa al menu Tramites -> Alimentos ->
Inscripcidn. Se desplegard el formulario de inscripciéon para iniciar la carga de datos. Este

formulario consta de los siguientes bloques:

BLOQUE EMPRESA TITULAR
La informacién que aparece en este bloque es la provista, en cardcter de declaracién jurada, a
la AS en el momento de solicitar el alta de usuario de la empresa en el sistema o la declarada en

la ultima modificacion del RNE. En esta instancia, la informacién no es editable.
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Empresa Titular

Razon Sociat: EMPRESA B CUIT.N°: 30-11111111-2

Provinciz  (ILDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES Localidad- OUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES
Domicilio:  ESTADOS UNIDOS 505

lelefone:  54-11-4340-0800 Email SIFEGA@ANMAT GOV AR

BLOQUE AUTORIZACION SANITARIA DE PRODUCTO
Seleccionar si corresponde a la inscripcion de un producto de elaboracién propia o a elaborarse

por un tercero.

Solicitud de Autorizacion

[T Inscripcién [Flaboracidn Propia)

[T Inscripcidn [Elaboracion por Terceros]

BLOQUE ORIGEN
Declarar el/los establecimiento/s elaborador/es (propio/s o tercero/s) y participe/s, de
corresponder, y adjuntar de ser necesario la nota cruzada (solo para aquellos casos en los que

se trata de elaboracién de terceros).
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Origen

Establecimiento EHaborador Titular

RNEN® 06 ~ [Buscar]

hNE Fecha de Venamiento Razon Social Nombre del Establecimiento Provincia/Localidad Domiclic  Acciones

Establecdmiento Elaborador (Tercero)

RNEN®: 06 ~ [Buscar]
bdenh’ﬁcaciﬁn RNE Fecha de Vendmiento RazonSocial  Mombre del Establecimiento Provincia/Localidad Domicilio  Acciones
Establecimiento Participe
RNEN®: 24~ [Buscar]
hcl RNE  Fecha de Vendimiento Razon Sodial Nombre del Establecimiento Provincia/Localidad Domicilio  Acciones
Docurnentacian adjunta

=) Nota (ruzada

Al seleccionar [Buscar], el sistema tomara la informacion del RNE disponible en la base de datos

IMPORTANTE: Al declarar el RNE, el sistema vinculara a la ultima informacién autorizada en
SIFeGA para ese registro. ATENCION: Si desea realizar alguna actualizacién de la informacién del
establecimiento, esta informacién sdélo podra ser modificada realizando un tramite de

MODIFICACION de RNE, previo a la solicitud del RNPA.

Se considera como establecimiento elaborador al Ultimo establecimiento que manipula el
producto. Todo otro establecimiento que participe en la elaboracién del producto debera ser

declarado como participe.

Al hacer clic en [Buscar], apareceran todos los datos del Establecimiento Participe declarado.

BLOQUE CLASIFICACION
Para la clasificacién del producto se deberan detallar rubro del establecimiento, categoria del

establecimiento, categoria del producto, marca, nombre de fantasia, denominacién y la
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composicion del producto, detallando los ingredientes y aditivos, luego de declarar cada una de

las partes que forman el producto con su porcentaje correspondiente y cliquear [Agregar].

(lasificacion

(Iasificacion del Producto

Rubro de establecimiento: Seleccione v (ategoria: Seleccione ~ (ategoria de Producto:  Seleccione A
Marca:
Nombre de Fantasfa:
Denominacion: [E] LIBRE DE GLUTEN
[T PRODUCTO ORGANICO
[T PRODUCTO ECOLOGICO
[T PRODUCTO BIOLOGICO
[T USO INDUSTRIAL ALIMENTARIO
[T GRADO ALIMENTARIO - LSO INDUSTRIAL EXCLUSIVO
[T PARAUSOEN
[T USO INDUSTRIAL EXCLUSIVO PARA BEBIDAS ANALCOHOLICAS SEGUIN ARTICUILO 1388 DEL CAA
[T NOAPTO PARA CONSUMO DIRECTO
[T NO APTO IS0 DIRECTO
Composicién del Producto
Referencia:
Ingrediente  ~ %: [Agregar]
Referencia Tipp  Nombre N®INS Funcidn FEMA % (antidad Informacidn Accion

de Ingesta Nutricional

Adlarar aspectos adicionales de la composicidn si considera necesario:

En el bloque de Composicién del producto, el sistema permite declarar el detalle de la
composicion de cada una de las partes que conforman el producto, tanto los ingredientes como
los aditivos de cada una de ellas, habilitando campos para conformar la tabla de composicion

del producto declarado.

Para el caso de declarar ingredientes, podra ver la siguiente imagen en el formulario de carga:
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Composicion del Producto

(1 eferencia
(2 Ingrediente = %: [Agregar]
Referencia Tipp  Nombre N° INS Funcidn FEMA % (antidad Informacidn Accidn
de Ingesta Nutricional

Aclarar aspectos adicionales de la composicidn si considera necesario:

Para el caso de declarar aditivos podra ver la siguiente imagen en el formulario de carga:

Composicion del Producto

(1

erencia:
(2] itivo ~ MNoTipificado ~ Mo Tipificado - Al % [Agregar]
Referencia Tipp  Nombre N° INS Funcidn FEMA % (antidad Informacidn Accidn
de Ingesta Nutricional

Aclarar aspectos adicionales de la composicidn si considera necesario:

En Referencia (1) se deberan indicar cada una de las partes del producto. Por ejemplo: -ALFAJOR:

Cobertura, masa, relleno, etc. -CARAMELOS u otro producto surtido: Cada uno de los sabores o

variedades. -SUPLEMENTOS DIETARIOS: Unidad por la cual se declaran los valores de “Cantidad

de Ingesta” e “Informacién nutricional” (por ejemplo, una (1) capsula, un (1) sobre, una (1)

cucharada, etc.)

Referencia Tipo Nombre N°INS Funcidn FEMA %  (antidad  Informacian  Accidn
deIngesta  Nutricional

Caramelo sabor frutilla Ingrediente  Aziicar 95 [Modificar] [Quitar]
Caramelo sabor frutilla Ingrediente  Jarabe de glucosa 47 [Modificar] [Quitar]
Caramelo sabor frutilla | Aditivo Aroma frutilla ARO 0.27 [Modificar] [Quitar]
Caramelo sabor frutilla Aditivo Rojo 40, rojo allura AL, laca de Al 129 (0L 0.03 [Modificar] [ Quitar]
Caramelo sabor naranja | Ingrediente  Azucar 95 [Modificar] [Quitar]
Caramelo sabor naranja | Ingrediente jarabe de glucosa 47 [Modificar] [Quitar]
(aramelo sabor naranja | Aditivo Aroma naranja ARO 0.27 [Modificar] [Quitar]
(aramelo sabor naranja | Aditivo Rojo 40, rajo allura AC, laca de Al 129 (0L 0.015 [Modificar] [Quitar]
Caramelo sabor naranja | Aditivo Tartrazing, laca de Al 102 (0L 0.015 [Modificar] [Quitar]
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El campo Referencia es OBLIGATORIO. En el caso de que el producto conste de una sola parte,

se deberd poner un guion (-), exceptuando a los suplementos dietarios. Ver: Referencia:

SUPLEMENTOS DIETARIOS

Carga de Ingredientes/Aditivos(2):

Se deberan cargar, en orden decreciente, todos los componentes del producto e indicar para

cada uno si cumple el rol de Ingrediente o Aditivo.

Si se agrega un ingrediente, debe declararse el nombre de éste, el porcentaje de composicion, y

luego presionar [Agregar].

Si se agrega un aditivo, debe declararse el N° INS o el nombre, la funcidn y el porcentaje de

composicion, y luego presionar [Agregar]. Los Aditivos se podran buscar en una lista despegable
por N° INS o nombre del aditivo; ademas, se deberd seleccionar Unicamente la funcién que
cumple en el producto motivo de la solicitud. En el caso de que un aditivo no posea N° INS (por
ejemplo, un aroma), se debera seleccionar la opcidon “No Tipificado” y completar el campo
abierto (que se encuentra debajo del listado seleccionable del N° de INS) con el nombre

correspondiente.

Todos los componentes que se vayan incorporando podran modificarse haciendo clic en el
botdn [Modificar] presente en la fila del componente o eliminarse haciendo clic en el botén

[Quitar].

Casos particulares:

e Para productos que contengan PREMIX VITAMINICOS Y/O MINERALES vy/o
INGREDIENTES COMPUESTOS para los que la normativa exija el detalle de su

composicion, la declaracion de ingredientes se debera realizar como sigue:

a) En primer lugar, el premix o el ingrediente compuesto se deberd declarar como

ingrediente del producto con su respectiva concentracion porcentual.

b) Al finalizar el detalle de los ingredientes y aditivos del producto, se debera declarar con
Referencia “Premix”/“Ingrediente compuesto” (segun corresponda) cada uno de los
ingredientes del premix o del ingrediente compuesto y sus respectivos porcentajes. Se

deberd aclarar la base de dichos porcentajes en el campo “Aspectos adicionales de la
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composicion” (es decir, si es por 100 gramos de premix/ingrediente compuesto o si es

por 100 g de producto).

Referencia Tipo Nombre N°INS Funcidn FEMA % Cantidad Informacidn Acdidn
deingesta  Nutricional
Ingrediente  Harina 000 981792 [Quitar]
Ingrediente  Sal fina 0.8000 [Quitar]
Ingrediente  Niicleo vitaminico 0.0200 [Quitar]
Aditivo Amilasas 1100 FO 0.0008 [Quitar]
Niicleo vitaminico Ingrediente  Sulfato ferroso 47.453 [Quitar]
Niicleo vitaminico Ingrediente ~ Almiddn 30.232 [Quitar]
Niicleo vitaminico Ingrediente  Nicotinamida 17.980 [Quitar]
Niicleo vitaminico Ingrediente Mononitrato de tiamina 2200 [Quitar]
Niicleo vitaminico Ingrediente  Riboflavina 1313 [Quitar]

Adlarar aspectos adicionales de la composicion si considera necesario:

La enzima corresponde a una Alfa Amilasa.
Los % del Niicleo vitaminico estan declarados en base a 100 g de nideo.

e Cuando un aditivo cumpla la funcidn de ingrediente en el caso de una materia prima, el
sistema no desplegara la opcidn para completar su N° INS, por lo cual debe escribirlo a

mano en el campo a completar, luego del nombre:

Referencia: -
Ingrediente |+ Acido itrico (INS 330) %: [Agregar]
eferencia Tipo Nombre N°INS Funcion  FEMA %  (antidad Informacidon Accidn
deIngesta Nutricional
Ingrediente Acido citrico (INS 330) 100 [Quitar]

e Para “Aditivos alimentarios mezclas” o “Aditivos aromatizantes” se ampliaran los
siguientes campos a completar: FEMA

Composicion del Producto

Referencia:
Aditivo ~ MNoTipificado ~ No Tipificado ~ A | FEMA: NAT ~ I)@: [Agregar]
Referencia Tipo Nombre N°INS Funcion FEMA %  (antidad  Informacion Accion

de Ingesta  Nutricional
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e Para “Suplementos dietarios” se ampliaran los siguientes campos a completar: Cantidad

de ingesta e Informacién Nutricional.

Composicion del Producto

Referencia:
Ingrediente = - (antidad Informacidn Agregar]
de Ingesta: Nutricional-
Referencia Tipo Nombre N®INS Funcion FEMA %  (antidad  Informacion Accidn

de Ingesta  Nutricional

BLOQUE CARACTERISTICAS

Se deberdn declarar las caracteristicas del producto y adjuntar las especificaciones técnicas.

(aracteristicas

(aracteristicas del Producto
Exigencias particulares segiin Normativa, para su clasificacion y/o Denominacion

Parametro: Valor: [Agregar]

F’aﬁ?rnetrn Valor Accidn |

[Quitar]

Documentacidn adjunta

| Especificaciones Técnicas

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

Es toda especificacion con la que debe cumplir el producto a los fines de su clasificacion y/o
denominacién (pH, actividad de agua, °Brix, etc.) Se deberan declarar obligatoriamente aquellos
pardmetros exigidos por la normativa para el producto que se desea autorizar. Estos podran ser

consignados en el formulario o adjuntarlos en un documento de “Especificaciones Técnicas”.
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(aracteristicas del Producto

Exigencias particulares segiin Normativa, para su dlasificacidn y/o Denominacidn

Parametro: Valor: [Agregar]

Pardmetro Valor Accidn

Documentacidn adjunta

=) Especificaciones Técnicas

Debera agregar el parametro a declarar, luego el valor y hacer clic en [Agregar] para que quede

listado.

También se debe adjuntar el archivo correspondiente a “Especificaciones Técnicas” del
producto. El mismo debe contener, en un UNICO archivo, los siguientes documentos: a- fotos
de los rétulos de las materias primas y aditivos (en las que puedan verse los nimeros de RNE,
RNPA, titular del producto, titular del establecimiento elaborador, marca, detalle de los
ingredientes y aditivos). b- Certificado de autorizacidon de envases para estar en contacto con
alimentos. c- certificado de registro de marca, de corresponder. e- Planilla de declaracién de

IM

alérgenos. e-Declaracién Jurada del perfil nutricional realizada a través del “Sistema de Sellos y

Advertencias Nutricionales” de la ANMAT (https://sellos.anmat.gob.ar/Home).

FORMA DE USO DEL PRODUCTO:

Deberd seleccionar de un listado desplegable las siguientes opciones: Listo para consumir,
Requiere preparacion previa al consumo, Destinado a la manufactura de alimentos. En el caso
que requiera preparacion previa al consumo, se deberdn describir en un campo abierto las

Instrucciones de Preparacion/Modo de uso.

Formas de Uso del Producto

Forma de Uso: Seleccione -

Instrucciones de Preparacidn/Modo de Uso:

MODO DE COMERCIALIZACION:

Deberd indicarse si el producto a inscribirse se presenta acondicionado a la venta al publico o
no.
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Modo de Comercializacidn

Acondicionado a la Venta al Piiblico:

No Acondicionado a 1a Venta al Pablico: [

POBLACION DE DESTINO:

Deberd indicarse la poblacidn de destino: Poblacién general o Poblacién Vulnerable.

En el caso de seleccionar Poblacion Vulnerable, deberd seleccionar al menos una de las

siguientes opciones:

- Embarazadas y mujeres en periodo de lactancia
- Lactantes

- Nifos de corta edad (de 1 a 3 afios)

- Personas con trastornos metabdlicos

- Poblacidn Celiaca

Poblacion de Destino

Poblacion General- ]
Pablacion Vulnerable:

[C] EMBARAZADAS Y MUJERES EN PERIODO DE LACTANCIA
LACTANTES

NINOS DE CORTA EDAD (DE 1 A 3 ANOS)

PERSONAS CON TRASTORNOS METABOLICOS

1 1 i R

POBLACION CELIACA

DECLARACION DOCUMENTACION NECESARIA SEGUN CONDICION:

En el caso de que el producto a autorizar esté comprendido dentro de la siguiente lista, se
deberd seleccionar la opcién que corresponda. De ser necesario, el sistema solicitard la
documentacion requerida, que se debera adjuntar con caracter OBLIGATORIO
Para la condicion:
«/ Productos para lactantes y nifios pequefios: Recomendaciéon de 3 pediatras de
Hospitales Publicos Nacionales.

 Producto Modificado en su composiciéon: no requiere documentacién adicional.
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« Producto organico: Certificado de producto organico, emitido por entidades
autorizadas por SENASA de acuerdo a la Ley 25127/99 y sus decretos reglamentarios.

«/ Para productos comprendidos en Disposicion ANMAT N2 3817/2006, se debera
adjuntar: Nota del elaborador donde conste la fuente y procedencia del ingrediente.
Esta informacidon podra constar en la ficha técnica del producto adjunta en
“Especificaciones Técnicas”.

+/ Para productos con afiejamiento (bebidas que exhiban el afiejamiento en el rétulo).
Debera seleccionar el casillero correspondiente. La certificacién de afiejamiento,

exhibido en el rétulo, podra constar en el certificado de origen.

ATENCION: en el caso de los productos libres de gluten, el Sistema solicitara que se incorpore
un analisis que avale su condicion y esto no es necesario ya que es una determinacién que se
realiza en el laboratorio de esta AS. Por lo tanto, debe dejar este campo vacio (no adjuntar

nada).

Documentacidn necesaria segin condicién

<

Producto libre de gluten

€

Productos para lactantes y nifios pequefios

€

Producto modificado en su composicidn

€

Producto Organico

€

Producto con afiejamiento

€

Producto comprendido en Disposicidn ANMAT N° 3817/2006
Documentacidn Adjunta

=] (ertificacion de Buenas Practicas de Fabricacidn del elaborador

<] Andlisis que avale la condicidn de libre de gluten

/= Recomendaciones de 3 pediatras de Hospitales Piiblicos Nacionales

J-| Certificado de producto organico (emitido por entidades autorizadas por SENASA)
J-| Certificado de afiejamiento (para bebidas que exhiban el afiejamiento en el ritulo)

A=| Declaracidn de origen de de insumos Libre de BSE



Sistema de Information-Federal-para
la Gestion del Control de los Alimentos

Podrd ampliar informacién sobre las especificaciones de los documentos en el apartado

“Documentaciéon necesaria” correspondiente.

CONDICIONES DE CONSERVACION

Debera seleccionar entre las siguientes opciones: Temperatura ambiente, Temperatura de

Refrigerado, Temperatura de Congelado/Supercongelado y el rango de temperatura

correspondiente.

Condiciones de Conservacion

Seleccione

- - Desde:

Hasta:

En el caso de Temperatura Ambiente, debera declararse (-) guién en ambos campos (Desde y

Hasta).

UNIDAD DE CONSUMO

Es la unidad de venta destinada a ser presentada al consumidor final constituida por un alimento

y el envase (primario, secundario y/o terciario, de corresponder) en el cual haya sido

acondicionado antes de ser puesto a la venta. Esta unidad debe estar rotulada segun la

normativa vigente.

Para la carga, se deberan detallar todos los envases que constituyan la unidad de consumo,

indicando el tipo (caja, bolsa, tote bag, display, etc.), la naturaleza (primario, secundario,

terciario), el material, los contenidos y el lapso de aptitud. Cada presentacién del producto se

declarard en forma individual y sucesiva en un rengldon diferente de acuerdo a los siguientes

ejemplos:

Unidad de Consumo

Tipo: Material: C_Neto: (_Escurrido: L Aptitud: [Agregar]
Tipo Material C Neto (_Escurrido L Aptitud Accién |
Lata aluminio 354ml 1 afio [Quitar]
Botella Viidrio 500ml 1 afio [Quitar]
Barril aluminio 5l 9 meses [Quitar]
Pack x 6 botellas cartdn 31 (6 u de 500ml) 1afio [Quitar]
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Unidad de Consumo
Tipo- Material- C_Neto- (_Esaurrido: L. Aptitud: [Agregar]
Tipo Material ( Neto C Escurrido L Aptitud Accion |
Envase primario: (&psula - Envase secundario: (aja  Envase primario: Aluminio - Envase secundario: (artulina 104 g (6.5 g cada capsula) 1afio  [Quitar]

En aquellos casos en que la unidad de consumo conste de mds de un envase, deberd enumerarse

partiendo del envase primario tal cual muestra el ejemplo.

UNIDAD MULTIPLE

Es la presentacién comercial que contiene varias unidades de consumo. La unidad multiple debe

estar rotulada segun la normativa vigente.

Unidad de Consumo
Tipo: Material: C_Neto- (_Esturrido: L. Apfitud: [Agregar]
Tipo Material { Neto ( Escurrido L Aptitud Accidn |
lata Aluminio 354ml 6 meses [Quitar]
Botella Vidrio soo0ml 6 meses [Quitar]
Unidad Miltiple
Tipo: Material: C_Neto: [Agregar]
Tipo Material { Neto Accién |
Pack x 6 latas Cartulina 6x354ml [Quitar]

Luego debera indicarse si el producto es acompafiado por un folleto y otros materiales como

objetos o juguetes, con la documentacién adjunta correspondiente.

Acompafiado de folleto: Si -
Acompafiado de otros materiales/objetos o Juguetes: Si -
Documentacidn Adjunta

= (ertificacidn de aptitud para el contacto con alimentos

-] Imagen/Foto

Si el producto estd acompafiado de otros materiales/objetos o juguetes debera adjuntar el

Certificado de aptitud para el contacto con alimentos y una imagen o foto.
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BLOQUE PROCESO DE ELABORACION

El proceso de elaboracién puede declararse de cualquiera de las siguientes formas:

® Detallar las fases/etapas del proceso de elaboracién del producto y las caracteristicas
correspondientes.

o Describir o detallar en el campo abierto.

e Adjuntar monografia de elaboracién.

Proceso de Haboracion
Técnicas de Elaboracidn
Fase/Etapa: (aracteristica de la Fase/Etapa: [Crear]
(Conectores
— —_— —— E——

I-Iacerdice sobre a Fase creada y arrastrela por el Panel de Elaboracidn; doble dic para el meni de acciones.

Descripcion

Documentacion Adjunta

= Monografia de elaboracidn

BLOQUE LEYENDAS OBLIGATORIAS
En el bloque de Leyendas Obligatorias existen las preestablecidas que deben figurar en el rétulo

dependiendo del tipo de producto. Una vez seleccionadas, migrardn al esquema de rétulo.



Sistema de Information-Federatpara
la Gestion del Control de los Alimentos

Leyendas Obligatorias

Leyendas obligatorias preestablecidas
En el rotulado de los productos que deban ser descascarados antes de consumirse o que contengan elementos cuya ingesta implique un riesgo

[C1 Atencidn: consumir descascarado - No apto para nifios menores de 6 (seis) afios

[O  Las partes pequefias podrian ser ingeridas o aspiradas

[Fl Bbrmcifn e ;o dmemBn ae e mnasnminnde o cnnermn e e de e

En caso de ser una Leyenda obligatoria no preestablecida, puede ingresarla en el campo
abierto. Estas estaran sujetas a las consideraciones segiin marco normativo. En esta instancia

se debe realizar la Declaracién de Alérgenos en caso que lo requiera.

I Este producto estd indicado para personas que realizan una actividad fisica que requiere un aporte de calorfas diarias superior al promedio de la poblacién (2.000 cal /di
Su consuma debe realizarse bajo estricto control médico

Leyendas obligatorias no preestablecidas

Leyenda:

Existen también las Leyendas Facultativas, se emplean para cualquier informacién o
representacion grafica asi como materia escrita, impresa o grafica, siempre que no esté en

contradiccién con los requisitos obligatorios presentes en el CAA.

Las listas desplegables corresponden a lo establecido segiin Res. GMC N° 01/12. Ademas, se
debera indicar cual serd la leyenda propuesta (que migrard al esquema de rotulo) y su

justificacion (que puede hacer referencia a la documentacién de origen).

Ademas, si el producto presenta alguna de las caracteristicas que se detallan en el desplegable,

al seleccionar una o mas se indicara la documentacion que debera adjuntar obligatoriamente:

Leyendas Facultativas

Informacion Nutricional Complementaria

klave Atributo: Termino Equivalente: Leyenda Propuesta: Justificacion: |

AGOMEGA 3 ~  ALTO CONTENIDO v Alto contenido - [Agregar]

(tra Informacion Facultativa

Leyenda Propuesta Justificacidn: [Agregar]

Feyenda Propuesta Justificacidn Accidn |
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Ademas, si el producto presenta alguna de las caracteristicas que se detallan a continuacién, al

seleccionar una o mas se indicard la documentacién que deberd adjuntar obligatoriamente:

Documentacion Adpunta

=

Leyendas comparativas

<

Froductos con Logo Kosher

<

Froductos con Logo
Doumentacidn Adjunta

2= Perfiles de compasicidn de productos de referenca
M= Certificacidn Kosher/Halal/Parve

i | Documentacidn de ava

Podrd ampliar informacién sobre las especificaciones de los documentos en el apartado

“Documentacién necesaria” correspondiente.

BLOQUE INFORMACION NUTRICIONAL

Este bloque es de declaracidn obligatoria. Se declara si el producto esta exceptuado o no de la
Informacién Nutricional. En caso de estarlo, debera seleccionar el motivo de excepciéon y el

cuadro para informarla desaparecera.

Informacion Nutricional

Excepciones
Este producto se encuentra exceptuado: Si -

Excepcidn: Bebidas alcohdlices v

Si el producto no estd exceptuado, el sistema presenta esquematizado el modelo de tabla

vertical establecido por el Cédigo Alimentario Argentino:
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Excepoones

Este productn S& enclentra exceptiado: No -

Los valores que se describan 2n i3 tabla nutricenal son responsahildad ded tinular

Columna para
declarar la Inf. Nut.
en otra medida
distinta a la

Porcdn - E -

porcion. Indicar esa
medida en el

Cantidad por Porcién %VD(=) |—‘|" recuadro.

Valor snerpitioe: heal = L1 En la tabla se
informan la
(arbohidratos: £ energia y los
nutrientes de
Proteinas: £ declaracidn
obligatoria. Al
rasas Totales: E cliquear
[Mas] se
lGrasas Saturadas: E abren los
campos de
forasas Trans: 4 - declaracign
facultativa.

Fibra Alimentara

L]

Sodio: mg
Miconutriente: Seleccione - [Agregar] |
{tra Matriante: [Agreger] |

Seleccionar (Esta frase se puede emplear cuando se utilice 1z deciaracidn
lo que
corresponda 1 . -

| I* % Valores Diarios con base 3 una dieta de 2.000 &zl v 8.400 R, Sus walores diarios puaden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades anergeticas

Para agregar micronutrientes a la tabla, debe buscarse cada uno en el listado desplegable de
micronutrientes y cliquear en [Agregar] para que se agreguen los campos a la tabla. Si el
micronutriente deseado no se encuentra enlistado, puede agregarse desde el campo “Otro

nutriente”.

Para declarar mas de una tabla, se dispone del botdn [Agregar Tabla] al final del bloque. Este

botdn desplegara una tabla idéntica a la anterior.

La expresidn de los valores de la tabla nutricional debera declararse de acuerdo a la normativa

vigente(Capitulo V del CAA).

Casos particulares:


http://www.anmat.gov.ar/alimentos/codigoa/Capitulo_V.pdf
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a) Para el caso de férmulas para lactantes, se debera completar Gdnicamente la 3 columna
con los valores por cada 100 Kcal.
b) Para el caso de suplementos dietarios, se debera seleccionar “Unidad de Medida” e indicar

la referencia declarada en la solapa “CLASIFICACION” (1 capsula, 1 sobre, 1 cucharada, etc.)

Ejemplo: si el producto se presenta en capsulas, deberd indicarlo de la siguiente manera:

Excepciones
Este producto se encuentra exceptuado: No -
Los valores que se describen en |a tabla nutricional son responsabilidad del titular
‘Unidad deMedida _1~] 1 cépsula - ~ (159 )

BLOQUE ESQUEMA DE ROTULO

El Esquema de Rétulo se forma automaticamente a medida que se declara la informacién segun
la normativa. Es un esquema que sirve a la empresa de guia para armar su rétulo de acuerdo a
las exigencias de la normativa vigente.

Migraran al esquema los siguientes datos previamente ingresados:

- Marca

- Nombre de Fantasia

- Denominacién

- Datos del Elaborador

- Instrucciones de preparacién/Modo de uso
- Informacién nutricional

- Contenido neto

Los Unicos campos que se deberdan seleccionar/completar son:

- Origen del producto. Elegir una de las siguientes 3 opciones

- Ingredientes: en orden decreciente segun lo declarado en composicién y la declaracion
de alérgenos a continuacién en letra mayuscula

- Fecha de duracidén. Elegir entre las siguientes opciones: Consumir antes de/Valido
hasta/Val/Validez/Venc/Vence/Vencimiento/Vto
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Esquema de Rétulo

Esquema de Rotulo

(HACO SRL - CHACD - ARROYO QUINTANA - QERG QEWF
[T Producto de Repiiblica Argentina
[T Industria de Repiiblica Argentina

[T Fabricado en Repiiblica Argentina

Ingredientes:

Identificacion del Lote:

Contenido Neto:

Fecha de Duracidn- Consumir Antes de -

Instrucciones de Preparacidn/Modo de Uso:

Al final del listado de ingredientes, se debe declarar la LEYENDA DE ALERGENOS.

De acuerdo al Articulo 235 séptimo del CAA, los alérgenos y sustancias capaces de producir
reacciones adversas en individuos susceptibles, deberan ser declarados a continuacion de la
lista de ingredientes del rétulo, siempre que ellos o sus derivados estén presentes en los
productos alimenticios envasados listos para ofrecerlos a los consumidores, ya sean afiadidos
como ingredientes o como parte de otros ingredientes, de acuerdo a la Resolucién Conjunta 11-
E/2017 de la Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos y la Secretaria de Agregado de Valor
que modifica el articulo 235 séptimo sobre “Rotulado de alérgenos y sustancias capaces de
producir reacciones adversas en individuos susceptibles”, del Capitulo V “Normas para la
rotulacién y publicidad de los alimentos” del Cddigo Alimentario Argentino (CAA).

http://www.anmat.gov.ar/Alimentos/DIRECTRICES ROTULADO ALERGENOS.pdf.

Deberd adjuntar la correspondiente nota bajo declaracidn jurada en los términos establecidos

en el Art.235 séptimo Cap V CAA. como adjunto en Especificaciones Técnicas.

El rétulo adecuado a la legislacidn vigente es el rétulo con el cual se comercializara el producto.

Se debera/podré adjuntar el arte del rotulo.


http://www.anmat.gov.ar/Alimentos/DIRECTRICES_ROTULADO_ALERGENOS.pdf
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INFORMACION NUTRICIONAL
Porcion g ()
(antidad por Porcidn %D (¥)
Valor energético: heal= k)
(arbohidratos: g
Proteinas: g
Grasas Totales: g
Grasas Saturadas: g
(rasas Trans: g
Fibra Alimentaria: g
Sodio: mg
% 9% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8 400 k). Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas

Documentacion Adjunta

2= Rotulo Adecuado a legislacidn vigente

ENVIO DE LA SOLICITUD

Al final del formulario se encuentran los botones para las acciones que pueden realizarse:

(Guardar Finalizar (ancelar

Guardar: en caso de querer guardar la solicitud y seguir completarla posteriormente, el sistema
le otorgara un numero de trdmite para retomarlo en otro momento desde el menu Tramites >

Busqueda.

Finalizar: se envia la solicitud a la Autoridad Sanitaria. Al finalizar la presentacién del tramite, se
genera la declaracién jurada (DDJJ) de la informacién declarada en formato PDF (verificar la
configuracién del explorador Mozilla Firefox). A partir de esta instancia la presentacion NO

PODRA SER MODIFICADA,; ésta constituye una DDJJ que el titular presentara ante la AS.

Cancelar: para eliminar la solicitud, todo lo declarado o adjunto se pierde, o se mantiene la

informacidn guardada previamente.
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Una vez enviada la declaracién se dara inicio formal a la solicitud de registro. Una copia de la
DDJJ de la presentacidn de la empresa quedara disponible en el historial de areas en la columna
[PDF]. El area técnica correspondiente procedera a la evaluacion técnico-sanitaria del tramite.
Podra realizar el seguimiento a través del nUmero de tramite asignado ingresando en el menu a

Tramites>Busqueda.

2.3- Solicitud De Modificacion de Producto

El proceso de modificacion de un RNPA es un proceso ARANCELADO de modificacién de la
informacidn del registro otorgado por la autoridad sanitaria. A los efectos de la autorizacién de
productos a la que se refiere la Ley N° 18284, el Articulo 3° del Decreto N° 2126/71, sefiala
ademas que cualquier modificacidn en las condiciones establecidas en la autorizacién que se
conceda en virtud de este articulo, debera ser previamente aprobada ante la Autoridad Sanitaria

competente”.
IMPORTANTE:

La primera modificacion que se haga de un registro que no fue otorgado por SIFeGA solicitara
completar la informacién del registro y adjuntar toda la documentacion de respaldo que hace a

ese registro.

En las sucesivas modificaciones, sélo sera necesario ajustar la informacion y la documentacion

adjunta segun los cambios que deban realizarse.

Para todo tipo de modificacién que se quiera realizar en el RNPA, se debera acceder en el menu

de Tramites@AlimentosEZModificacion

+ Inicio + Tramites + Registros

+ Establecimientos

= | = JEen

Reinscripcién a deInformacion Federal pasa
Baja 6n del Control de Tos Alimentos




Sistema de Informatcion-Eederatpara

la Gestion del Control de los Alimentos

Se mostraran los registros autorizados y deberd hacerse clic sobre el que se quiera modificar,
luego clic sobre [MODIFICACION] y a continuacién se desplegara el formulario con la informacién

del registro como se encuentra autorizado EDITABLE para poder modificar los datos del registro.

Sa han encontrado 1 registros Anterior | 1 | Sigu%e
Mos'
RNPA N°- 06-000001 (=] Modificacion |:|
06-00%..

Se deberd actualizar la declaracién de la informacién correspondiente y presentar la
documentacién que avale el cambio solicitado, de corresponder. La Autoridad Sanitaria podra

requerir documentacidn adicional si lo considera necesario.
Para editar esta informacidn, se deben tener en cuenta las siguientes especificaciones:

e REEMPLAZO DE ARCHIVOS ADJUNTOS: Para reemplazar un adjunto se debe primero
destildar el archivo que se quiere quitar y luego cargar el nuevo archivo haciendo clic
sobre el icono de adjunto que corresponda. Se podrd adjuntar MAS de un archivo
volviendo a hacer clic sobre el nombre del documento.

Una vez declaradas las modificaciones, se podra presentar el tramite haciendo clic en el botén
FINALIZAR. Recordar que siempre se puede guardar la presentacion del trdmite para retomarla
posteriormente desde el menu Tramites > Busqueda y que al guardar el sistema ya le otorgara

un numero de tramite.

Guardar Finalizar (ancelar

2.4- Solicitud de Reinscripcion de Alimentos

El proceso de reinscripcion de un RNPA es un proceso ARANCELADO de renovacion de registro.
La Resolucion N°2122/21 en su articulo n2 12 establece que las inscripciones en el RNPA tendran
una vigencia maxima de 5 (cinco) afios y podran ser renovadas. Ademas, el articulo 13 establece
que la renovacion del RNPA debe solicitarse dentro de los 60 (sesenta) dias anteriores a la fecha

de vencimiento del registro.

Para realizar la reinscripcidn del establecimiento, desde el menu acceder a Tramites & Alimentos

Reinscripcion.
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+lnicio  + Tramites + Registros

= oA

Relnscripcién ade mformgcién\ﬁe%?r_f/@a
Buja Fn del Control de Tos Afimentos

Se abrird el formulario de solicitud con la informacién del registro EDITABLE. Para realizar la
reinscripcion del producto deberd presentar la misma informaciéon que en la inscripcion,
reemplazando todos los documentos que hayan perdido su vigencia. A su vez, en el tramite de
reinscripcion se podran realizar modificaciones, para las cuales se deberan ajustar las
declaraciones pertinentes y adjuntar los documentos que avalen la modificacién, de
corresponder. La Autoridad Sanitaria podrd requerir documentacion adicional si lo considera

necesario.

3- Notificacion y respuesta de observaciones

En la etapa de Aceptacidn, en la que la Autoridad Sanitaria realiza la evaluacidn inicial de la

solicitud, es aquella en la que pueden recibirse observaciones sobre la solicitud presentada.

Cuando esto ocurra, el sistema enviara a la empresa un aviso automatico al correo electrdnico

declarado como domicilio legal electréonico que tendra el siguiente formato:

For el presente =ze le informa que =l Expediente N®: 000028-18-5/Tramite N°: 25
ha sido observado por un area de la Bromatologia Provincial interviniente en la
evaluacidn.

Para dar notificacidn y respuesta a lafs observacidn/es debera ingresar al
SIFeGh.

Por favor no conteste a este correo electronico ya gue se trata de un remitente
automatico

El tramite se encontrara en el drea Empresa en el estado Observado. El interesado encontrara
la observacién en su pantalla de Notificaciones. Deberd primero notificarse de la observacion
realizada por la Autoridad Sanitaria y recién luego podra proceder a realizar los ajustes y
adecuaciones solicitados en el sistema. Al hacer clic en notificarse, se le desplegarda un

documento de notificacion en formato PDF.
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Observacion de Tramite

Expediente N° 1- 0047-2110-00016-19-1 Tramite N° 000003-19
Motivo: INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTO ALIMENTICIO

Tiene una observacion realizada por algin drea del INAL intervinientes en la evaluacin de [ solicitud.

Las notificaciones realizadas mediante el envio de un correoelectrénico se tendran por

cumplidas el dia que la comunicacidn ingrese al sistema de notificaciones que se disponga a

tales fines, por lo que el tramite pasara al estado Observado/Notificado. Quedara disponible en
el historial de areas del trdmite el documento PDF que contiene las observaciones realizadas
luego de la evaluacidn en la columna [PDF]. En esta instancia se podrd acceder al tramite desde

el menu de tareas a través de Tramites > Busqueda y se debera seleccionar Modificar Tramite.

han encontrado b registros Antenor | 1 | Siguiente
strandnndgina 1.do1
]
[ Tramite N°: 28-18 Expediente N°- 123456 [~)informacidn  [~)Modificar Tramite
B it
ESTABLECIMIENTOS

Se deberd ajustar la declaracion jurada segln las observaciones realizadas por parte de la
Autoridad Sanitaria. Debajo de cada bloque dentro del formulario también pueden visualizarse

las observaciones que realizé la Autoridad Sanitaria.

Observaciones Caracteristica

CARACTERISTICAS
El documento de origen se encuentra desactualizado. Adjuntar documento actualizado.
FORMAS DE LSO DEL PRODUCTO

Solo para suplementos dietarios: El peso unitario indicado no coincide con el declarado en la documentacién de origen adjunta. Adecuarlo.

Luego de realizar las correcciones solicitadas seleccionar Finalizar. Al igual que en la
presentacién original del tramite, con el botdn [Guardar] podra ir guardandose la presentaciéon
hasta que se hayan realizado todos los ajustes correspondientes y se finalice la nueva

presentacion.

Una vez enviado, el tramite volvera al estado “pendiente de aceptacién” para su evaluacion en

el Area de Registro de Alimentos.
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4-Ingreso de muestras y pago de arancel

Una vez aceptada la documentacion técnica, se informara por correo electrénico la fecha
correspondiente para ingresar las muestras junto con las correspondientes especificaciones de
las mismas. Ademas, se informara en esta instancia el monto que se debe abonar y los medios

para realizarlo.

Finalizados los andlisis, el tramite pasard a etapa de Re-evaluacidén para evaluar el rétulo y

determinar la denominacién del producto a través de observaciones.

COMPROBANTE DE PAGO DE ARANCEL

En este bloque se declaran los comprobantes de pago y se adjuntan copias de los pagos
correspondientes.

(omprobantes

(omprobantes de Pago:

J~| Comprobante

Enviar (ancelar

5- Finalizacion del tramite

Una vez realizada toda la evaluacidn correspondiente, el area técnica realizard una evaluaciéon
final y podra Aprobar o Denegar la solicitud. En caso de ser aprobada, emitird el certificado de

registro correspondiente.

Al finalizar la autorizacién del registro se envia un aviso automatico por correo que notifica a la

empresa que el tramite se ha finalizado.
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| éResponder & Responder a Todos o Reenvar Do (4 M D X Borrar & ¥l Sguients no leido
l_- Asunto: Notfcackdn fnalzacidn de Trieske. Expedients N°: 000024-18-1/Tramie N°: 25

Pars:  SIFEGABANMAT.GOV.AR

Des SiFeGA <entrecios.sfega@omal.com>
‘ Fechas 17/07/2018 04:31 PM

Se bl los imb

Dé ciick agui para visuakzarias
Por el presente se le notifica que el Expediente N°: 000024-18-1/Tramite N°; 25, se encuentra finalizado

Por favor no conteste a este correo electronico va que se trata de un remitente automatico

Sistema de Informacion Federal de Gestion del Control de los Alimentos (SIFeGA)
stituto de Control de Alimentacidn y Bromatolog

Instituto de Control de Alimentacidn y Bromatologia

Ministerio de Produccién

Provincia de Entre Rios

Al ingresar al SIFeGA, se encuentra en la pantalla de Notificaciones el aviso de Finalizacion del

trdmite para poder notificarse.

Finalizacidn Tramite
Expediente N* 000005204 Trdmite N~ 000006-18

Motivo: INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS

Por el presente se le notifica que el Exp. N° /Tramite N, se encuentra finalizado.

Notificarse

Al seleccionar “Notificarse” se despliega en un archivo PDF:

REF. EXPTE. N° 000005204 TRAMITE N° 8-18
LA PAMPA, 17 DE AGOSTO DE 2018

Notifiquese a la firma PRUEBA 2 que el expediente de la referencia se encuentra finalizado.
El acto administrativo se encuentra a su disposicion en la Autoridad Sanitaria Provincial.

La presente notificacion lo es en los términos de 5° inc. d) del decreto 1759/72 otorgandose caracter de
fehaciente de acuerdo al articulo 41 del mismo cuerpo legal.

La empresa encontrard ahora su registro y certificado en su base de datos, asi como en el
expediente del trdmite realizado. El certificado contara con firma holégrafa por lo que el original

quedard a disposicién del titular del producto en la Direcién de Bromatologia.
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PROVINCIA DE
NEUQUEN

Certificado de Inscripcion en el
Registro Nacional de Producto Alimenticio
RNPA 15-060003

Certifiquese la Inscripcién del producto denominado: 3
Marca: 3

Nombre de Fantasia: 3

Pais de Origen: ARGENTINA

Titular del Producto:

Domicilio Legal:

RNE N°: 15-000731

Autorizado el 12 de Mayo del 2021 segln expediente N° 234324, por la autoridad sanitaria de la provincia de
NEUQUEN

Fecha de vencimiento el, 12 de Mayo de 2026.

- Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del Codigo Alimentario Argentino, es de libre
Circulacién y Comercializacion en todo el Territorio de la Republica Argentina y fue autorizado de
acuerdo a los siguientes articulos: 11111 22222 33333.
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ANEXO I: Desistimiento de tramites en curso

Es derecho del interesado desistir de continuar la gestidn iniciada ante la autoridad en cualquier

etapa del tramite, una vez que éste fue presentado y antes de su autorizacién, desde el menu

de tareas TRAMITES -> DESISTIR -> TRAMITE.

+ Inicio + Tramites + Registros

+ Establecimientos

+ Alimentos

Bisqueda istema de Iﬁhmw
la Gestion del Control de Tos Alimentos

Se debe seleccionar el tramite deseado y hacer clic en [Desistir]:

Desistir Tramite

Tramite N°:
Empresa/Titular- CULT:
Tipo Tramite:  Seleccione -

Buscar

Se han encontrado 3 registros
Mostrando pagina1 de1

Anterior| 1 || Siguiente

| TramiteN®  Tipo Fecha AreaActual  Estado Empresa/Titular
"7 MNDIFICATION EN FI REGISTRA NACINNAL NE ESTAR ECIMIENTNS nR-1n-7n1R8  ANDITNRIA  PENMIENTE NE AUNITORIA  PRIIERA MISINNFS 2




Se han encontrado 3 registros Anterior | 1 | Siguiente

[ Informacion (<) Desistir

34 INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTO ALIMENTICIO 18-06-2018  EMPRESA GLARDADO PRUEBA MISIONES

Una vez que selecciona “Desistir” le aparecera un cartel de confirmacién de la operacién.

;Confirma desistir del tramite presentado ante [a Bromatologia
Provincial?

Una vez aceptado, se desplegard un campo para detallar el motivo de la solicitud.

Solicitud de Desistimiento @E B

Desistimiento de Establecimiento

Empresa: PRUEBA MISIONES 3 CUIT N°: 30-11111111-3
TramiteN®: 000036

Expediente N°- 3216

Fecha: 19-06-2018
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Al Finalizar, aparecerd una ventana de confirmacion de envio de solicitud y se generara un

documento en formato PDF.

iConfirma enviar [a solicitud?

Aceptar (ancelar

REF. EXPTE. N° 3216 TRAMITE N° 000036

BUENOS AIRES, 22 DE OCTUBRE DE 2018

Por la presente PRUEBA MISIONES 3 solicita el desistimiento del expediente/tramite de la referencia.

Motiva esta solicitud:

a modo de prueba.

El tramite entrard al drea Registro de Alimentos en el estado “Solicitud desistimiento en

tramite”.

Tramite  Tipo Expediente/(aratulacion ~ Area Actual Estado Empre

Ho

319 INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONALDE 12345679 EMPRESA (OBSERVADO/NOTIFICADD PRUEB.
PRODUCTO ALIMENTICIO 1

2-19 MODIFICACION EN EL REGISTRO NACIONAL 147258369 ARCHVO CONCLUIDO PRUEB.
DE ESTABLECIMIENTOS 1

1-19 INSCRIPCION EN EL REGISTRO NACIONAL DE REGISTRO DE SOLICITUD DESISTIMIENTIO DE PRUEB.
PRODUCTO ALIMENTICIO ESTABLECIMIENTOS TRAMITE 1

Una vez enviada la solicitud, el trdmite ya no continuara su curso.
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CONTACTO

6Teléfono: 299 4433390/299 5310062

2
e-mail: bromatongn.sifega@gmail.com/bromatongn.producto@gmail.com


mailto:sifega@anmat.gov.ar

