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PLANILLA OBLIGATORIA DE BIBLIOGRAFIA
	PUESTO: COCINERO/A
	COMPLEJIDAD: VI



NORMATIVA Y BIBLIOGRAFÍA
	1
	Manual de buenas prácticas de manufactura. Para los Servicios de Alimentación de las
Instituciones de Salud de la Provincia de Neuquén.

	2
	Guías alimentarias para la población argentina.

	3
	Buenas prácticas para la manipulación de alimentos. Dirección Nacional de Calidad e Inocuidad Alimentaria. 2023.

	4
	Sistemas de Gestión de Calidad en el Sector Agroalimentario BPM-POES-MIP-HACCP

	5
	Convenio Colectivo de Trabajo Salud  Vigente (se podrá tener una copia impresa al momento de rendir el examen)

	6
	Temáticas de Género y Ley Micaela



LINK
	1
	https://drive.google.com/file/d/1xUuOL_5iP4G05D831WT5W68LqEtdv_MF/view?usp=sharing

	2
	https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/bancos/2020-08/guias-alimentarias-para-la-poblacion-argentina_manual-de-aplicacion_0.pdf

	3
	https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/bpma.pdf

	4
	https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/bpa/bibliografia/Gestion_Calidad_Agroalimentaria_2016.pdf

	5
	https://boficial.neuquen.gov.ar/Decretos/2024/Ley_3476%20Anexo%20Unico.pdf
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	https://www.youtube.com/watch?v=Ho0dQUBGRh0
https://www.youtube.com/watch?v=bAxfkAkhzaA 
https://www.youtube.com/watch?v=Ek7OUJ--iPU
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